
- det miljørigtige valg!

BEDST TIL PRISEN
Kokosbriketten er markedets bedste briket til prisen.  
Briketten har en brændtid på op til 6 timer, og kan slukkes 
og genantændes op til 3 gange.  Kokosbriketten udvikler 
30.000 Kj varme, hvilket er ca. 20% over andre briketter.

FEDT BRÆNDER IKKE
Kokosbriketten har en så høj varmeudvikling, at fedtet 
fordamper inden det drypper ned på briketterne og an-
tændes. Derfor bliver kylling, marmoreret bøf, bacon eller 
lignende kød ikke branket og røget af direkte flammer, når 
du griller over kokosbriketten.
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GRILLBRIKETTER AF KOKOSSKALLER
Kokosbriketterne er fremstillet på rester af kokosnødde-
skaller, når de er presset for olie. Derfor er kokosbriketten 
et 100% rent naturprodukt uden kunstige bindemidler og 
kemikalier. Kokosbriketterne har en minimal røgudvikling, 
og efterlader kun ca. 4% aske, hvilket er betydeligt mindre 
end andre briketter. 

UDFORMNING AF BRIKETTEN
Kokosbriketten er aflang og har et hul i midten, hvilket gør 
optændingen meget nemmere på grund af skorstenseffekt. 
Optændingstiden er omkring 25 minutter i en grillstarter. 
Briketternes udformning udmærker sig ved deres specielle 
evne til at kunne stables og varmestyres.

KAN TÆNDES OG SLUKKES - OP TIL 3 GANGE
EKSTRA HØJ BRÆNDVÆRDI - OVER 30.000 KJ
EKSTRA LANG BRÆNDETID - OP TIL 6 TIMER
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www.kokosbriketten.dk - find os også på


